食品质量与安全专业本科人才培养方案
学科门类： 工学       专业代码：082702
一、培养目标 

培养适应区域经济发展需求，德智体美劳全面发展，熟练掌握食品质量管理与安全检测的基础理论知识和实践技能，同时具备较强的工程实践应用能力、沟通能力和团队合作精神，能够在食品生产加工企业、安全检测机构、质量安全监督管理部门，从事质量保证、质量控制、质量认证、分析检测、监督管理等工作的知识、能力和素质协调发展的高级应用型专门人才。
毕业后5年左右预期达到以下目标： 

（1）具备扎实的专业基础知识和工程实践应用能力，能够在解决专业相关的工程和实践应用问题方面发挥有效作用；

（2）具备良好的沟通能力与团队合作精神，能够在跨领域的团队中发挥有效的领导、协作和沟通作用；

（3）具有良好的社会公德和职业道德，能够在工程实践中诚信守则，符合职业操守和工程伦理道德；

（4）具备较强的自主学习能力，能够通过继续教育或其他终生学习经历扩展自己的知识和能力。

二、学制与毕业条件

学制：标准学制4年，最长学习年限6年。

毕业条件：修满人才培养方案规定的165学分；取得至少4个创新创业实践学分和1个劳动综合实践学分；体质健康测试合格，准予毕业。

三、学位及授予条件
符合《徐州工程学院学士学位授予工作实施细则》的相关规定，授予工学学士学位。

四、课程设置一览表

	徐州工程学院质量与安全专业课程设置总表

	课程               类别
	课程编号
	课程名称
	学分
	学分分配
	考核   形式
	课内周  学时数
	修读   学期

	
	
	
	
	理论
	实践
	
	
	

	通识课程平台
	通识必修课
	1902G0001
	大学体育(Ⅰ)
	0.5
	　
	0.5
	考查
	2
	1

	
	
	1903G0001
	大学英语A(Ⅰ)
	3
	2.5
	0.5
	考试
	4
	1

	
	
	1910G0001
	大学语文
	2
	2
	　
	考试
	2
	1

	
	
	1918G0001
	马克思主义基本原理概论
	3
	2.5
	0.5
	考查
	4
	1

	
	
	1901G0001
	军事理论
	2
	2
	　
	考查
	2
	1

	
	
	1902G0002
	大学体育(Ⅱ)
	1
	　
	1
	考查
	2
	2

	
	
	1905G0005
	信息技术及Python程序设计
	3.5
	2
	1.5
	考试
	5
	2

	
	
	1903G0002
	大学英语A(Ⅱ)
	3
	2.5
	0.5
	考试
	4
	2

	
	
	1918G0002
	思想道德修养与法律基础
	3
	2.5
	0.5
	考查
	4
	2

	
	
	1901G0004
	大学生心理健康教育
	2
	2
	　
	考查
	2
	2

	
	
	1901G0003
	大学生职业规划教育
	0.5
	0.5
	　
	考查
	1
	2

	
	
	1902G0003
	大学体育(Ⅲ)
	1
	　
	1
	考查
	2
	3

	
	
	1903G0003
	大学英语A(Ⅲ)
	2
	2
	　
	考试
	2
	3

	
	
	1918G0003
	中国近现代史纲要
	3
	2.5
	0.5
	考查
	4
	3

	
	
	1911G0001
	音乐素养
	2
	2
	　
	考查
	2
	4

	
	
	1902G0004
	大学体育(Ⅳ)
	1
	　
	1
	考查
	2
	4

	
	
	1903G0004
	大学英语A(Ⅳ)
	2
	2
	　
	考试
	2
	4

	
	
	1918G0004
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	5
	4.5
	0.5
	考查
	4
	4

	
	
	1918G0005
	形势与政策
	2
	2
	　
	考查
	讲座
	1-8

	
	
	1902G0005
	大学体育(Ⅴ)
	0.5
	　
	0.5
	考查
	2
	5-6

	
	
	1901G0002
	大学生创新创业素质教育
	2
	2
	　
	考查
	　
	5

	
	
	1901G0005
	大学生就业指导教育
	0.5
	0.5
	　
	考查
	1
	6

	
	通识必修课小计
	44.5
	36
	8.5
	　

	
	　
	　
	通识选修课
	7
	7
	　
	考查
	　
	2-7

	
	
	　
	劳动教育
	1　
	1　
	　
	考查　
	　
	1-2　

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	通识选修课小计
	8
	8
	0
	　

	通识课程平台合计
	52.5
	44
	8.5
	　

	专业课程平台
	学科基础课
	1904B0003
	高等数学B(Ⅰ)
	4
	4
	　
	考试
	4
	1

	
	
	1908B0001
	无机及分析化学
	4
	4
	　
	考试
	4
	1

	
	
	1908B0002
	无机及分析化学实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	1

	
	
	1908B0004
	高等数学B(Ⅱ)
	4
	4
	　
	考试
	4
	2

	
	
	1908B0003
	有机化学
	3
	3
	　
	考试
	4
	2

	
	
	1908B0030
	有机化学实验
	0.5
	　
	0.5
	考查
	1
	2

	
	
	1904B0014
	大学物理B(Ⅰ)
	2
	2
	　
	考试
	2
	2

	
	
	1904B0015
	大学物理B(Ⅱ)
	2
	2
	　
	考试
	2
	3

	
	
	1904B0018
	大学物理实验B
	1
	　
	1
	考查
	2
	3

	
	
	1904B0008
	线性代数B
	2
	2
	　
	考试
	2
	3

	
	
	1904B0010
	概率统计B
	2
	2
	　
	考试
	2
	4

	
	
	1908B2322
	◆食品工程原理
	3
	3
	　
	考试
	4
	4

	
	
	1908B3101
	食品工程原理实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	4

	
	学科基础课小计
	29.5
	26
	3.5
	　

	
	专业必修课
	1908P0001
	专业导论课
	1
	1
	　
	考查
	2
	1

	
	
	1901P0001
	实验室安全
	1
	1
	　
	考查
	2
	1

	
	
	1908P0202
	工程制图及CAD
	2.5
	2
	0.5
	考试
	4
	2

	
	
	1913P0033
	物理化学
	2
	2
	　
	考试
	4
	3

	
	
	1913P3034
	物理化学实验
	0.5
	　
	0.5
	考查
	2
	3

	
	
	1906P1003
	电工学B
	2
	2
	　
	考试
	2
	3

	
	
	1906P1004
	机械基础
	3
	3
	　
	考试
	4
	3

	
	
	1908P0204
	仪器分析
	2.5
	2
	0.5
	考试
	4
	3

	
	
	1908P2002
	生物化学
	3
	3
	　
	考试
	4
	3

	
	
	1908P3003
	生物化学实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	3

	
	
	1908P0313
	食品营养学
	2
	2
	　
	考试
	2
	4

	
	
	1908P2102
	◆食品微生物学
	3
	3
	　
	考试
	4
	4

	
	
	1908P3102
	食品微生物学实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	4

	
	
	1908P2314
	◆食品化学
	2
	2
	　
	考试
	2
	4

	
	
	1908P3103
	食品化学实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	4

	
	
	1908P2300
	◆食品卫生学
	2
	2
	　
	考试
	2
	5

	
	
	1908P2301
	◆食品分析
	2
	2
	　
	考试
	2
	5

	
	
	1908P3302
	食品分析实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	5

	
	
	1908P2104
	◆食品工艺学
	3
	3
	　
	考试
	4
	5

	
	
	1908P3104
	食品工艺学实验
	1
	　
	1
	考查
	2
	5

	
	
	1908P0303
	食品微生物检验
	2
	1.5
	0.5
	考试
	4
	5

	
	
	1908P0306
	食品添加剂
	1.5
	1.5
	　
	考试
	2
	6

	
	
	1908P0308
	食品标准与法规
	1.5
	1.5
	　
	考试
	2
	6

	
	
	1908P0309
	食品安全监督管理
	1.5
	1.5
	　
	考试
	2
	6

	
	
	1908P2311
	◆食品质量管理
	2
	2
	　
	考试
	2
	6

	
	
	1908P0307
	食品机械与设备
	2
	2
	　
	考试
	2
	6

	
	
	1908P0312
	学科前沿
	1
	1
	　
	考查
	讲座
	7

	
	专业必修课小计
	48
	41
	7
	　

	
	　
	1908P1314
	现代食品检测技术
	3
	2
	1
	考查
	4
	6

	
	
	1908P1315
	食品感官评定
	1.5
	1
	0.5
	考查
	2
	6

	
	
	1908P1313
	专业英语与论文写作
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1316
	食品试验设计与数据处理
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1317
	食品原料学
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1318
	食品营销学
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1319
	功能性食品
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1320
	分子生物学
	1
	1
	　
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1321
	企业管理
	1
	1
	
	考查
	2
	7

	
	
	1908P1322
	食品毒理学
	1.5
	1.5
	　
	考查
	2
	7

	
	专业选修课小计
	7
	11.5
	1.5
	至少选修7学分

	专业课程平台合计
	84.5
	74
	10.5
	　

	集中实践平台
	1901T0001
	军事技能
	2
	　
	2
	考查
	　
	1

	
	1906T0022
	机械基础课程设计
	1
	　
	1
	考查
	　
	3

	
	1908T0232
	认识实习
	1
	　
	1
	考查
	　
	3

	
	1906T1001
	金工实习
	1
	　
	1
	考查
	　
	4

	
	1908T0102
	食品工程原理课程设计
	2
	　
	2
	考查
	　
	4

	
	1908T0104
	生产实习 
	2
	　
	2
	考查
	　
	5

	
	1908T0323
	专业综合训练与实践
	3
	　
	3
	考查
	　
	7

	
	1908T0002
	毕业实习
	4
	　
	4
	考查
	　
	7

	
	1908T0004
	毕业设计（论文）
	12
	　
	12
	考查
	　
	8

	集中实践平台合计
	28
	0
	28
	　

	学分共计
	165
	118
	47
	　

	注：1.“◆”课程表示专业核心课程；“◇”课程表示选修课程中的必选课程。


食品质量与安全专业课程构成及学分分配汇总表

	课 程 分 类
	学分
	比例（%）
	实践环节学分
	实践环节

学分比例（%）

	通识教育平台
	通识必修课
	44.5
	26.97
	8.5
	5.15

	
	通识选修课
	8
	4.85
	0
	0.00

	专业教育平台
	学科基础课
	29.5
	17.88
	3.5
	2.12

	
	专业必修课
	48
	29.09
	7
	4.24

	
	专业选修课
	7
	4.24
	1.5
	0.91

	实践教育平台
	28
	16.97
	28
	16.97

	合    计
	165
	100
	48.5
	29.39


食品质量与安全专业按学期教学情况汇总表

	学期
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	教学总周数
	19
	19
	19
	19
	19
	19
	19
	18

	节假日及考试
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	集中实践周数
	1
	0
	2
	3
	2
	0
	7
	15

	课内教学周数
	16
	16
	16
	16
	16
	16
	8
	0

	理论教学学分
	19
	20.5
	20.5
	20.5
	12
	10
	5
	0

	课内实践学分
	2.5
	4.5
	4
	4.5
	3
	2
	0
	0

	课内周学时
	24
	29.5
	28.5
	29.5
	18
	14
	5
	0
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